
 

 

  

 

 

  

  

 

 

  

  

 

 

  

 

 

 

  

 

 

  

 

 

 

このお弁当は、独自に定めた基準 

（県西地域産食材（できるだけ旬のもの）を２種類 

以上使用）に基づき、平成25年度に開発しました。 

 生活習慣病を未然に防ぐことにもつながる 

ヘルシー弁当です。 

 ぜひ、ご賞味ください。 

 

鶏むねの 

酒蒸し風 

・鶏むね肉の酒蒸しにジュレ風のたれを

かけ、クレソンを添えました。 

・塩味ベースの飽きの来ない味とたれの

舌触りをご堪能ください。 

・噴煙を上げる大涌谷をイメージして作

りました。 

 

オニオン 

マリネ 

・鶏むね肉から切り分けた皮を使って、

酢・しょうゆ・オリーブ油のドレッシ

ングでサッパリと仕上げました。 

・茹でこぼすことでカロリーを減らして

います。 

 

 

溶岩団子 

・粗めにつぶした里芋に鶏肉の肉味噌を

詰め、団子状にして揚げました。 

・食感や風味、色のバランスを考え、黒

ゴマをまぶしています。 

・ゴツゴツした溶岩をイメージして作り

ました。 

 

足柄茶飯 

・「かながわ名産100選」に選定されて

いる、県西地域イチオシのお茶「足柄

茶」で炊いたご飯です。 

・温暖な気候や歴史・文化に恵まれた県

西地域に広がる足柄平野をイメージし

て作りました。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 箱根ジオパークとは、箱根火山を中心

とした神奈川県西部の１市３町（箱根町、

小田原市、真鶴町、湯河原町）をエリア

とする、火山や温泉、生き物などの地球

が作りだす自然と、そこで生まれた人々

の文化や歴史を見どころとする大地の公

園のことです。 

 平成24年9月に「日本ジオパーク」

に認定されました。 

 はこジ郎 

 （箱根ジオパーク マスコットキャラクター） 

ダ イ ニ ン グ  
や ま ぼ う し  

M E N U  

◆ ダイニングやまぼうし ◆ 
 
（オーナー） 勝俣 広樹 

（住  所） 箱根町仙石原１５１ 

（電  話） ０４６０－８３－８３６６ 

（営業時間） １１：００～１４：３０（ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ１４：００） 

       １７：００～２０：３０（ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ２０：００） 

（ホームページ） 

  http://diningyamaboushi.web.fc2.com/ 

（Facebook） 

  https://www.facebook.com/d.yamaboushi 

  最新のホットな情報を毎日更新中！ 


